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SCOPRILO ORA



AMUSE - BOUCHE

Cannolo di pasta katafiki ripieno di ‘nduja, primo sale su cicoria saltata

di NatalePRANZO

Cardo in pastella servito con stracciatella e acciughe del mar Cantabrico

Tartare di vitello servita con spugna di castagne e maionese al ravanello

ANTIPASTI

Terrina d’anatra cotta a bassa temperatura, in crosta di arachidi servita con
verza arrosto, riduzione di Barolo e mostarda di kumquat

PRIMI PIATTI

Perle di riso servite con fondo di vitello, riduzione di zucca d’inverno e spuma
di latte di capra girgentana

Cappellacci al cacao ripieni di funghi porcini serviti su fonduta di caciocavallo
semi-stagionato e spuma di finocchietto selvatico

SEGUE



SECONDI PIATTI

Cosciotto di agnello farcito di cuori di carciofi e mentuccia

Spalla di maialino glasssata servita con radicchio al salto

DESSERT

Sorbetto all’arancia servito con piccola brioche

Panettoncino allo zafferano e canditi servito con crema diplomatica al rum e
scaglie di cioccolato fondente
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PER INFO E PRENOTAZIONI
389 936 5841

https://www.google.com/search?gs_ssp=eJwFwUEOQDAQBdDYSlxBurHW35KWI7jFGENGyqaViNN7r276owfWL497PGGrubMvPCy7UZwAMSLM9nWOPK-QIUiYJs9Lm55LxWxqsrImJcOUCt2as5RCPw1PGjw&q=lumie+di+sicilia+caltanissetta&rlz=1C5CHFA_enIT1043IT1043&oq=lumie+di&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqEAgCEC4YrwEYxwEYgAQYjgUyDQgAEAAY4wIYgAQYnwQyCggBEC4Y1AIYgAQyEAgCEC4YrwEYxwEYgAQYjgUyBggDEEUYOTIHCAQQABiABDIGCAUQRRg8MgYIBhBFGD0yBggHEEUYPNIBCDI5NzFqMGo3qAIAsAIA&sourceid=chrome&ie=UTF-8#

