
SCOPRILA ORA

San Silvestro

CENA di



AMUSE - BOUCHE

Alice in tempura servita con spuma di ricotta e lime

Cubo di spadotto cotto a bassa temperatura servito con 
pomodoro confit e salvia fritta

Tentacoli di polpo arrosto serviti con spuma di ceci al finocchietto selvatico

ANTIPASTI

Tartare di ricciola servita su colatura di mozzarella di bufala Ragusana,
lamponi in doppia consistenza e mentuccia fresca

PRIMI PIATTI

Perle di riso “Aglio, Olio e Peperoncino” servito con triglie arrosto
affummicate al legno di arancio, il suo ristretto e limone candito

Cappellacci verdi ripieni di salmone e cicoria su salsa all’aglio maturato e
sfoglie di tartufo nero

SEGUE

CENA di
San Silvestro



SECONDI PIATTI

Trancio di ombrina cotto in olio-cottura servito con fondo bruno di funghi
porcini, spinacino al salto e salsa olandese

Finger food di lenticchie e cotechino d’augurio

DESSERT

Sorbetto di pompelmo rosa servito con piccola brioche

Waffle alle nocciole servito con diplomatica al cioccolato bianco, marmellata
di mandarini, sfere di frutto della passione e mentuccia fresca.

PER INFO E PRENOTAZIONI
389 936 5841
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https://www.google.com/search?gs_ssp=eJwFwUEOQDAQBdDYSlxBurHW35KWI7jFGENGyqaViNN7r276owfWL497PGGrubMvPCy7UZwAMSLM9nWOPK-QIUiYJs9Lm55LxWxqsrImJcOUCt2as5RCPw1PGjw&q=lumie+di+sicilia+caltanissetta&rlz=1C5CHFA_enIT1043IT1043&oq=lumie+di&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqEAgCEC4YrwEYxwEYgAQYjgUyDQgAEAAY4wIYgAQYnwQyCggBEC4Y1AIYgAQyEAgCEC4YrwEYxwEYgAQYjgUyBggDEEUYOTIHCAQQABiABDIGCAUQRRg8MgYIBhBFGD0yBggHEEUYPNIBCDI5NzFqMGo3qAIAsAIA&sourceid=chrome&ie=UTF-8#

